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Menù di Capodanno

A N T I P A S T I

Insalatina di aragosta, mazzancolle e polipo
su catalana di patate e mango al profumo di arance

P R I M I

Paccheri al ristretto di astice blu, stracciatella di burrata pugliese
e briciole di pane carasau

Risotto Acquerello al Castelmagno, riduzione di Barolo
e tartufo nero di Norcia

S E C O N D I

Filetto di manzo scottato alla brace con salsa all’olio di oliva
di nostra produzione, cubi di pomodoro giallo e olive taggiasche

Patate gratinate al Gruviera
Tortino di zucca invernale al Prosecco

D O L C I

Dolce di fine anno

Panettone artigianale e clementini

A  M E Z Z A N O T T E

Cotechino e lenticchie di buon augurio

G R A N D  H O T E L  D U C A  D ’ E S T E  ·  T I V O L I  T E R M E

Per allergie e intolleranze alimentari rivolgersi al personale di sala.


